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Communiqué de presse du 1 juillet 2026 

17 nouveaux Sommeliers Suisses de la Bière renforcent la diversité 
brassicole en Suisse 
Zurich, 1 juillet 2026 – La Suisse compte 17 nouveaux sommeliers et nouvelles sommelières de 
la bière. Ils et elles ont terminé avec succès le prestigieux séminaire de spécialisation « Somme-
lier / Sommelière® suisse de la Bière - découvrir, déguster et vendre avec succès la bière » et 
contribueront désormais activement au rayonnement de la culture brassicole suisse dans tout 
le pays. 

Un signal fort pour la branche brassicole suisse 
Les expertes et experts de la bière fraîchement certifiés disposent de solides connaissances en matière 
de procédés de brassage, d’analyse sensorielle, de profils aromatiques, d’histoire de la bière et de 
conseil à la vente. Ils mettront désormais ce savoir-faire au service des établissements gastronomiques, 
des brasseries, du commerce spécialisé ainsi que des dégustations – une véritable valeur ajoutée pour 
les consommatrices et consommateurs, qui accordent toujours une grande importance à la qualité, à la 
régionalité et à la diversité. 

Marcel Kreber, directeur de l'Association suisse des brasseries, a salué les diplômées et diplômés en 
déclarant : « En tant que sommelières et sommeliers de la bière suisses, vous transmettez l’idée que la 
bière est un bien culturel riche d’une longue tradition et d’une diversité impressionnante. Votre engage-
ment contribue de manière essentielle à rendre cette diversité visible et accessible au public. » 

Une formation appréciée dans toutes les régions du pays 
Le séminaire, organisé pour la 43e fois par GastroSuisse en coopération avec l'Association suisse des 
brasseries, rencontre une forte demande dans tout le pays – aussi bien en Suisse alémanique qu’en 
Suisse romande et au Tessin. 

Des exigences élevées – un savoir étendu 
Au cours du séminaire suivi en parallèle à l’activité professionnelle, les compétences suivantes ont no-
tamment été approfondies : 

• analyse sensorielle et description de différents styles de bière 
• bases du droit alimentaire 
• compétences en conseil autour de l’assortiment de bières et du food pairing 
• élaboration d’une offre de bières professionnelle pour un établissement gastronomique 

Les 17 diplômées et diplômés ayant réussi la formation ont passé avec succès un examen théorique et 
pratique exigeant. Lors de l’épreuve orale, les participantes et participants ont présenté les cartes des 
bières qu’ils avaient élaborées individuellement et ont répondu à des questions pointues posées par les 
expertes et experts. 

Ambassadrices et ambassadeurs de la diversité brassicole suisse 
Les nouvelles sommelières et nouveaux sommeliers de la bière apportent une contribution importante 
à la culture brassicole suisse : ils démontrent qu’il existe une bière adaptée à chaque personne et à 
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chaque occasion – une ambition centrale dans un pays qui compte plus de 1’000 brasseries et l’un des 
paysages brassicoles les plus diversifiés d’Europe. 

GastroSuisse et l'Association suisse des brasseries adressent leurs chaleureuses félicitations 
aux 17 personnes fraîchement certifiées : 
Lukas Abt (Sissach) 
Lukas Arnold (Wauwil) 
Roland Berde (Bâle) 
Marco Fuchs (Bubikon) 
Christian Gaugler (Riedholz) 
Patrik Gerber (Zurich) 
Vasco Giacometti (Safnern) 
Andreas Gschwend (Goldach) 
Rebekka Herzog (Münchwilen) 
Tanja Johann (Uffikon) 
Guido Köppel (Guttet-Feschel) 
Susanne Köppel (Guttet-Feschel) 
Hendricus Langejans (Staufen) 
Daniel Pfiffner (Sargans) 
Julia-Kim Rupp (Lucerne) 
Immanuel Vasold (Zell LU) 
Andrea von Wyl (Horw) 

Cette année, un autre cours est prévu en Suisse alémanique et un autre en Suisse romande. 

Vous trouverez des informations sur le séminaire et les dates des prochaines sessions sur le site de 
GastroSuisse. 

Pour de plus amples informations : 
Christoph Lienert 
Directeur adjoint 
Association suisse des brasseries 
044 221 26 29 
christoph.lienert@getraenke.ch 
www.biere.swiss 
www.bier-sommelier.ch 
x.com/info_bier 
facebook.com/schweizerbiere/ 
instagram.com/schweizerbier/ 
 

Sydney Picenni 
Responsable romand formation professionnelle et 
prestations 
GastroSuisse 
021 721 08 30 
communication@gastrosuisse.ch 
www.gastrosuisse.ch 

L'ASB a été fondé le 19 avril 1877 et constitue l’organisation faîtière de la branche brassicole suisse. 
Environ 50’000 emplois lui sont liés directement ou indirectement. Les brasseries membres de l'ASB 
représentent plus de 600 bières de qualité. L'ASB est domicilié à Zurich. 
 
GastroSuisse est la fédération de l’hôtellerie et de la restauration en Suisse. Fondée en 1891, l’organi-
sation défend les intérêts de la branche. GastroSuisse est la plus grande association patronale de l’hô-
tellerie-restauration du pays, avec près de 20’000 établissements membres (dont environ 2’500 hôtels), 
regroupés au sein de 26 associations cantonales et de cinq groupes spécialisés. 
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